
Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     
Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus

Semaine du 10 au 14 Mars 2025

Salade piémontaise

Kefta de bœuf à la 

provençale

Brocoli

semoule

Yaourt nature sucré

Corbeille de fruits

Chou blanc bio  à 

l’emmental

Riz Korma sauce crème,

Courgettes et pois 

gourmands

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Œuf dur 

mayonnaise

Chipolatas

Gratin pomme de terre 

& chou-fleur béchamel

Edam

Dessert lacté à boire 

saveur vanille

cake au Camembert

Rôti de porc sauce 

sucrée-salée à la pomme

Pomme de terre grenaille

Printanière de légumes

Tarte Normande



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     
Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus

Semaine du 10 au 14 Mars 2025

Salade piémontaise

Radis 

Kefta de bœuf à la 

provençale

Brocoli

semoule

Yaourt nature sucré

Corbeille de fruits

Compote tous fruits

Chou blanc bio  à 

l’emmental

betteraves

Riz Korma sauce crème,

Courgettes et pois 

gourmands

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Smoothie ananas 

passion

Œuf dur 

Mayonnaise

Salade verte au thon

Chipolatas

Gratin pomme de terre 

& chou-fleur béchamel

Edam

Dessert lacté à boire 

saveur vanille

Corbeille de fruits

cake au Camembert

Salade Normande

Rôti de porc sauce 

sucrée-salée à la pomme

Pomme de terre grenaille

Printanière de légumes

Tarte Normande

Corbeille de fruits



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     
Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus

Semaine du 17 au 21 Mars 2025

Salade verte au maïs 

Pâtes carbonara

Emmental râpé

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Feuilleté au fromage 

fondu

Orge perlé BIO 

sauce thon PMD 

tomate lentilles blondes 

façon bolognaise

Gouda

Corbeille de fruits

Tomates en salade

Wing’s de poulet

Petits pois & carottes

Saint Paulin

Petits filous



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     
Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus

Semaine du 17 au 21 Mars 2025

Salade verte au maïs

Rillettes de sardines 

Pâtes carbonara

Emmental râpé

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Compote de pomme 

crumble

Feuilleté au fromage 

fondu

Chou rouge en salade

Orge perlé BIO 

sauce thon PMD 

tomate lentilles blondes 

façon bolognaise

Gouda

Corbeille de fruits

Semoule au lait

Tomates en salade

Chou-fleur vinaigrette

Wing’s de poulet

Petits pois & carottes

Saint Paulin

Petits filous

Corbeille de fruits

Salade d’agrumes

Chili sin carné

Churros

Corbeille de fruits
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