
Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus maternelle

Semaine du 02 au 06 Décembre 2024

Feuilleté au fromage 

fondu 

Riz sauce pois 

chiches tikka massala 

et graines de courges

Yaourt nature

Fruit de saison

Crème Dubarry

Pâtes bolognaises

Emmental râpé

Yaourt aromatisé

Gâteau au yaourt 

Céleri râpé aux raisins
 

Colin d’Alaska PMD 

pané riz soufflé

Gratin de chou-fleur

5 céréales

Fromage frais Fraidou

Smoothie ananas fruit 

de la passion

piémontaise

Aiguillette de poulet 

sauce moutarde

Semoule

Blettes persillées

Saint Paulin

Flan vanille nappé 

caramel



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus primaire

Semaine du 02 au 06 Décembre 2024

Feuilleté au fromage 

fondu 

Chou bicolore

Riz sauce pois 

chiches tikka massala 

et graines de courges

Yaourt nature

Fruit de saison

Fromage blanc

Crème Dubarry

Carottes râpées

Pâtes bolognaises

Emmental râpé

Yaourt aromatisé

Gâteau au yaourt 

Corbeille de fruits

Céleri râpé aux raisins

Mousse de foie 
 

Colin d’Alaska PMD 

pané riz soufflé

Gratin de chou-fleur

5 céréales

Fromage frais Fraidou

Smoothie ananas fruit 

de la passion

Corbeille de fruits

Piémontaise

Salade d’agrumes

Aiguillette de poulet 

sauce moutarde

Semoule

Blettes persillées

Saint Paulin

Flan vanille nappé 

caramel

Corbeille de fruits



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus maternelle

Semaine du 09 au 13 Décembre 2024

Betterave mimosa 

et vinaigrette balsamique

Crispidor 

à l’emmental

Carottes rondelles et 

purée de pois cassés

Brie

Eclair

Potage maison

Fajitas de pomme de 

terre, carotte, cheddar, 

oignon

Fromage fondu 

La vache qui rit

Fruit de saison 

Crêpe au fromage

Colombo de porc

Riz créole

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Salade coleslaw

Lasagnes maison

Cantal AOP

Compote pomme coing



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus primaire

Semaine du 09 au 13 Décembre 2024

Betterave mimosa 

et vinaigrette balsamique

Salade verte au fromage

Crispidor 

à l’emmental

Carottes rondelles et 

purée de pois cassés

Brie

Eclair

Fruit de saison

Riz au lait

Potage maison

Taboulé au quinoa

Fajitas de pomme de 

terre, carotte, cheddar, 

oignon

Fromage fondu 

La vache qui rit

Fruit de saison 

Mousse chocolat

Crêpe au fromage

taboulé

Colombo de porc

Riz créole

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Liégeois chocolat

Salade coleslaw

Endives aux noix

Lasagnes maison

Cantal AOP

Gâteau maison

Corbeille de fruits



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus maternelle

Semaine du 16 au 20 Décembre 2024

Chou rouge aux pommes 

vinaigrette

Bouchée à la Reine 

Salade verte

 

Gouda

Dessert lacté banane à 

boire

Potage tomate 

vermicelle

Beignet de poisson

ratatouille

riz

Emmental

Fruit de saison 

Betteraves mimosas

Steak haché de poulet

Duo haricots verts, 

haricots beurre et 

semoule

Camembert

Fruit de saison

Repas de Noël



Lundi

MercrediMardi JeudiLundi Vendredi

Légende :                                                                      Produit de la mer durable                    Appellation d’Origine Protégée 

 

 Issu de l’Agriculture Biologique                    Plat végétarien                     

   

Œuf de poule élevée 

en plein air

Menus primaire

Semaine du 16 au 20 Décembre 2024

Chou rouge aux pommes 

vinaigrette

Salade de riz

Bouchée à la Reine 

Salade verte

 

Gouda

Dessert lacté banane à 

boire

Fruit de saison

Potage tomate 

vermicelle

Salade composée

Beignet de poisson

Ratatouille

riz

Emmental

Fruit de saison 

Compote de pomme

Betteraves mimosas

Cèleri rémoulade

Houmous et gressin

Steak haché  de poulet

Duo haricots verts, 

haricots beurre et 

semoule

Camembert

Fruit de saison

Donut’s

Repas de Noël
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