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Allumette au fromage Mousse de foie Salade verte et croutons Carottes rapées
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Ani Y _ Beignet de calamars a
Kefta aux epices Samossa de légumes Escalope q\e dinde la romaine
forestiere
Bougour Ri 20l
iz créole Pommes rosti Semoule
Chou romanesco R . I
Carottes a la créme _ _ Carottes
Petits pois
Camembert
Petit moule Ve Yaourt nature
Fruit de saison _ Gateau chocolat & créme
Fromage blanc aux fruits Anglaise Fruit de saison

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
Fromage AOP

Plat du chef Nouvelle recette ,A(C Fromage AOC
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SERVICES DE QUALITE DE VIE
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Allumette au fromage Mousse de foie Salade verte et croutons Carottes rapées

Fenouil mariné concombre Salade Marocaine Celeri rémoulade
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Beignet de calamars a
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Kefta aux épices Samossa de légumes Emince de dinde la romaine
forestiere
Bougour : A
Riz créole Semoule
. . Pommes rosti
Chou romanesco Carottes a la créme Carottes
Petits pois
Camembert
Petit moule € Yaourt nature
Fruit de saison Corbeille de fruit Géateau chocolat & créme
. orbeille de fruits i i i
Fromage blanc aux fruits Anglaise Fruit de saison

Gaufre au chocolat Corbeille de fruits Compote de pomme

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
Fromage AOP

Plat du chef Mhaimy Nouvelle recette ,A(C Fromage AOC
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